
                                     Warme Küche          11.00 bis 20.00 Uhr 

 

 

 

 

 

 

 Aus dem Suppentopf  

 Klare Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle 5,00 

 Herzhafte Bärlauchcremesuppe mit Croutons garniert 5,50 

 Herzhafte Bärlauchcremesuppe mit gebratenem Lachs und Croutons 5,80 
   

 Als Vorspeise empfehlen wir  

 Rote Bete Carpaccio mit gebratenen Champignons, garniert mit rotem Pfeffer, Parmesanspänen 

 und Rucola, mariniert mit Jacob’s Weißbierdressing, und frischem Weißbrot 

10,80 

 „Frühlingstrio“ Dreierlei Gschmierts mit Obazda, Paprikafrischkäse und Griebenschmalz, dazu 

gemischter Brotkorb  

10,80 

   

 Unsere Salat  

 Großer gemischter Salat mit gebratener Hähnchenbrust, Jacob Weißbier Dressing, pikantem Dip, dazu 

Croutons und frisches Weißbrot 

15,50 

   

 Frisch aus dem Ofen   

 Ofenfrischer Schweinsbraten mit Kruste in Biersoße mit Reiberknödel und 

gemischten Salat 

14,80 

 Knusprig gebratene Schweinshaxe in Jacob Biersoße mit Reiberknödel und Krautsalat 17,20 

 Feiner gekräuteter Lammbraten in Natursoße mit Reiberknödel und gemischten Salat 17,50 

 Sauerbraten „Münchner Art“, zart geschmort mit Semmelknödel und gemischtem Salat 16,50 
   

 Aus der Pfanne und vom Rost  

 Schweinemedaillons mit frischen Champignons, Rahmsoße, hausgemachten Spätzle und 

gemischten Salat 

19,80 

 Lammkotelett vom Grill mit hausgemachter Bärlauch-Kräuterbutter, dazu Kroketten und 

Speckbohnen 

15,80 

 Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat 16,50 

 Zwiebelrostbraten von der bayrischen Rinderlende mit Röstzwiebel, Kroketten und 

 gemischten Salat 

24,50 

 Hausgemachte Käsespätzle mit dreierlei Käse, Röstzwiebeln und gemischtem Salat 14,20 

 Saftige Blumenkohl-Bärlauchbrätlinge, mit Rucola-Salatbouquet und Apfel-Preiselbeerdip (v) 12,80 
   

 Aus heimischen Gewässern (Fischhof Mulzer, Schwandorf)  

 Gebackenes Karpfenfilet mit Remouladensoße, Kartoffelsalat und gem. Salat 17,50 
   

 Zum Nachtisch und Kaffee:  

 Hausgemachtes Himbeerparfait mit Zitroneneis, garniert mit Haselnusskrokant und Sahne 8,90 

 Hausgemachtes Panna Cotta mit pürierten Erdbeeren    6,50 

 Unsere ausgestellten Kuchen & Torten  4,00 
 


